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Weinfriihlingsmenii
Heuriger

Sacrafest am 31. Mai
Riedenweine abgefiillt
Sensible Marillenbliite

Die Hoffnung des ganzen Jahres - der Friihling.
Die Hoffnung des Tages - der Morgen.

Liebe Leserinnen und Leser!
Ein Magazin, voll mit Veranstaltungen und Genussterminen.
Jetzt? In Zeiten wie diesen?

Ja, gerade jetzt, sagen wir! Auch wir kennen die Zukunft
nicht, auch wir wissen nicht, ob alles so stattfinden kann wie
geplant. Aber wir planen, wir bereiten vor, wir hoffen. Und wir
freuen uns auf die Zeit nach der Krise, auf ein Wiedersehen
mit vertrauten Stammkunden und vielen neuen Gésten.

Ihre Familie Dockner

,Anderungen aufgrund der aktuellen Situation vorbehalten.”




Ein Mittagsmenii, frisch und lustvoll wie der Friihling

Dockner + Wein + Frihling + Ment
= Dockner Weinfriithlingsmenii!

Aperitif:
Gelber Muskateller ,,Gottweiger Berg“ 2019
Sauvignon Blanc ,,Gottweiger Berg®2019

dazu servieren wir kulinarische Gaumenfreuden
*okk

Gebeiztes und geflimmtes Lachsforellenfilet mit
Karfiolsalat, Radieschen und Blattsalatspitzen
Riesling Kremstal DAC ,,Krems“ 2019
Riesling Kremstal DAC ,,Ried Gottschelle“ 2019

Kokok

Spargelcremesuppe mit
hausgemachten Ochsenschwanzravioli
Griiner Veltliner Kremstal DAC,, Krems*“2019
Griiner Veltliner Kremstal DAC ,,Ried Frauengrund“2019

Kokok

Roastbeef vom Dry aged Beiried auf Sacra-Sauce,
Marchfelder Solo-Spargel, Sauce Hollandaise
und Erdépfelnocken
Griiner Veltliner Kremstal DAC,,Ried Oberfeld“ 2019
Griiner Veltliner Kremstal DAC, Ried Gottschelle“2019

Kook

Mousse vom Waldviertler Graumohn
mit gebackenen Polsterzipf und Preiselbeereis
Griiner Veltliner Kremstal DAC Reserve
,Ried Leiten”-Privatfiillung Gudrun 2018
Riesling Kremstal DAC Reserve
,Ried Leiten“-Privatfiillung Sepp 2018

Anderungen auf Grund der aktuellen Situation vorbehalten.

4-Gang Meni begleitet mit den
Weinen vom neuen Jahrgang 2019
von 11:00-15:00 Uhr in unserem

wein.genuss.Gottweig in Hobenbach,
Sonntag, 17. Mai 2020 und
Sonntag, 24. Mai 2020

Man braucht kein Mathematikgenie zu
sein, damit diese Rechnung aufgeht. Ein
weinkulinarisches Ereignis, auf das Sie sich jetzt
schon freuen kénnen: In den Riumlichkeiten
unserer exklusiven Location ,wein.genuss.
Gottweig® in Hobenbach wird ein feines Menu
aufgetischt, Aperitif und Hippchen inklusive.
Zum 4-Gang-Menii, zubereitet von den Dockner-
Kichenmeisterinnen Eva Koppensteiner und
Gudrun Dockner, werden Dockner-Weine des
aktuellen Jahrgangs 2019 eingeschenkt. Und
zwar zwei Weine pro Gang. Kommentiert wird

dieses frithlingshafte Degustationserlebnis von

Sepp und Joe Dockner.

Preis: EUR 49,- / Person

Inkludiert:

Aperitif, Weinbegleitung,
alkoholfreie Getranke, Schnaps, Kaffee
anschlieflend Kellerfihrung
mit Raritdtenverkostung
RESERVIERUNG UNBEDINGT ERFORDERLICH!
unter 02736/ 7262 oder
winzerhof@dockner.at

,Anderungen aufgrund der aktuellen Situation vorbehalten.



,Anderungen aufgrund der aktuellen Situation vorbehalten.
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Heuriger im Stammbhaus in Hébenbach
6. - 23. Mai 2020

»ALLES SPARGEL!“ lautet das Motto fiir unsere
nachsten Stammbhaus-Heurigen im Mai. Kiichen- .
Mi-Sa ab 15h

chefin Eva Koppensteiner hat sich zu diesem Thema

einige Kostlichkeiten einfallen lassen. Dass sich zu

Reservierung

diesen saisonal abgestimmten Speisen die Weine 02736/7262
des neuen Jahrgangs ausgezeichnet verkosten und winzerhof@dockner.at

geniefien lassen, versteht sich von selbst.

Wir freuen uns auf Thre Reservierung!

Sommerheurigen in der Sektmanufaktur
am Kremser Frauengrund

17. - 27. Juni & 8. - 18. Juli 2020

,ES PRICKELT IN DER KELLERGASSE* heifdt es,
wenn im Juni und Juli unsere Sektmanufaktur am Offnungszeiten:
Kremser Frauengrund zum Heurigen einlidt. Heifler Mittwoch—Samstag: ab 15:00 Uhr

Tipp: Bei Schénwetter ist unser Garten mitten in Sonntag: 11:00 - 15:00 Uhr
den Reben (siehe Foto!) ein besonderer Genuss!

SOMMERMENU -

inkl.Weinbegleitung./-
'unserer Sektmanufaktur

21. Juni 2020
28. Juni 2020

12. Juli 2020
19. Juli 2020
11:00-15:00 Uhr

Unser schmackhaftes Trostpflaster: Weil im April
so viele schéne Veranstaltungen abgesagt werden Preis: EUR 49,- / Person
mussten, halten wir den Sommerheurigen in der Sekt- inkl. Aperitif, Weinbegleitung, Frucht-

saft, Mineralwasser und Kaffee.
Reservierung unbedingt erforderlich

manufaktur auch an vier ausgewihlten Sonntagen

offen. An diesen Sonntagen werden Sie mit einem

4-Gang-Menii inklusive Weinbegleitung verwéhnt.



Sacra Fest: Genusserlebnis an drei Schauplitzen
31. Mai 2020, 10:00 - 19:00 Uhr

Gleich drei Dockner-Genuss-Orte — wein.genuss Gottweig, Joe-Keller und
Sacra-Keller — sind Schauplitze eines fulminanten Events fiir Genief3er.

Im Sacra-Keller in Furth/Aigen laden wir zur Vertikal-
Verkostung des ,Sacra“, dem legendiren Rotwein-
Cuvée vom ,Heiligen Berg®. Im Joe-Keller kommen die
Freunde von Rarititen auf ihre Kosten. Und im wein.
genuss Gottweig kénnen die Weine des neuen Jahrgangs

2019 nach Herzenslust verkostet werden. Die Kulinarik

soutuddwddada. .«%‘

kommt selbstverstindlich auch nicht zu kurz beim
Sacra Fest: Im Joe-Keller landen Fleischspezialititen
von der Fleischerei Héllerschmid auf dem Griller und
im wein.genuss Gottweig sorgen Eva Koppensteiner
und Grudrun Dockner bei einem ,Fliegenden Buffet"

fur Gaumengeniisse.

Musikalische Umrahmung:
"The Unterlagsreben",

die Band zum Wein.
17:00 bis 19:00 Uhr

«

,Anderungen aufgrund der aktuellen Situation vorbehalten.
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Rosé to Spritz — unser neuer Sommerhit

Ob allein, zu zweit oder - wie wir
hoffen - bald in geselliger Runde: —

der neue ROSE TO SPRITZ ist ein
erfrischender Begleiter.

Osterreichs beste BarkeeperInnen haben sich Gedanken
tiber einen perfekten Sommerdrink gemacht. Das
Ergebnis: ROSE TO SPRITZ, ein mit feinen Kriutern
angesetztes Getrink auf Weinbasis. Fiir ROSE TO SPRITZ
kommen ausschliefflich natiirliche Inhaltsstoffe zum
Einsatz. Man stelle sich vor: Ein lauer Frithsommerabend
auf dem Balkon oder auf der Terrasse. Vor uns ein Glas
ROSE TO SPRITZ, mit Soda aufgespritzt, darauf eine
Scheibe Limette und ein frisches Minzeblatt. Es riecht
nach Sommer, nur das Klirren der Eiswiirfel ist zu horen.
Und jetzt der erste Schluck...

Erhiltlich bei uns
im Weingut Familie
Dockner und in
allen Interspar- und
Euwrespar-Mirkten
Osterreichs

i
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Die Riedenweine sind abgefiillt und ab sofort erhaltlich!

Kein Jahr ist wie das andere. Auch das Weinjahr 2019 in ~ tberaus hoch, Zuckergrade und Siure zeigten optimale
den Dockner Weingirten hatte seine eigenen Regeln. Die  Werte. Dass ein Hagel die Erntemenge 2019 um rund 20
wichtigste Botschaft: Man darf sich auf einen grofiartigen  Prozent verringerte, ist eine weiterer Beweis dafur, dass sich

Jahrgang freuen! Die physiologische Reife der Trauben war ~ Winzerarbeit dem Einfluss der Natur nicht entziehen kann.

i3 3 Die Riede Himmelreich in Hébenbach ist gepragt durc
Griiner Ve er Kremstal DAC N ,‘1 . . ; h‘? b“t‘ '8 Pbé(%id h
R. o s 3 .« senr tiefgrindige und machtige Lehm-L6ssbéden mit
” ed Himmelrei 2019 hohem Kalkgehalt. Die Weine, die hier gedeihen, sind

sehr fruchtintensiv mit einem schénen und typischen
Sortencharakter. Die Sorte Griiner Veltliner fuhlt sich
hier besonders wohl und bildet hier die typisch wiirzigen
und pfeffrigen Noten besonders gut aus.

ALC.12,5% VOL.

Griiner Veltliner Kremstal DAC Eii Riede Fra%u_erégrur.ld istdlfeilr’lle d;r gréf&lteri 11:11nd
. ekanntesten Rieden im siidlichen Kremstal. Lehm-
»Ried Frauengrund“ 2019

Léssbéden sind hier vorherrschend und bieten beste
Voraussetzungen fiir die Sorte Griiner Veltliner. Dieser

Wein ist sehr sortentypisch und stammt ausschliefilich
m von den iltesten Weingirten dieser besonderen Riede.
ALC.12,5% VOL.

-
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Griiner Velﬂjner Kremstal DAC Die Riede Oberfeld in Furth befindet sich direkt am
. « Fufle des Gottweiger Bergs. Miachtige Lossboden sind
”Rled Oberfel 2019 hier vorherrschend. Die Reben sind sehr tief verwurzelt

und bringen Jahr fir Jahr sehr fruchtintensive und
schmelzige Weine hervor. Die Trauben fiir diesen Wein
stammen ausschliefilich von Weingirten die alter als 25
Jahre sind. Dadurch entsteht dieser besonders intensive
und regionsspezifische Charakter.

ALC.13% VOL.
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Griiner Veltliner Kremstal DAC Die Riede Gottschelle in Furth befindet sich direkt am
. « Fufle des Gottweiger Bergs. Michtige Léssboden sind
”Rled Gottschelle” 2019 hier vorherrschend. Der Kalkgehalt ist verhaltnismafig

hoch, wodurch auch eine eigenstindige Mineralitit
in den Weinen entsteht. Die Trauben fir diesen Wein
stammen von Weingirten die zwischen 10 und 30 Jahre
alt sind. Ein sehr gebietstypischer Sortenvertreter.

ALC.13% VOL.
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Unsere Rieslinge vom neuen Jahrgang 2019

Riesling Kremstal
,,2Antonius“ 2019

Riesling Kremstal
,,Krems* 2019

Riesling Kremstal
,,Ried Gottschelle“ 2019

Marillenbliite

4 Uhr morgens Mitte Marz: Temperatur messen. Minus

5 Grad! Da heifdt es nichts wie raus aus dem Bett fiir Sepp
Dockner und Sohn Joe! Schon eine halbe Stunde spater
stehen sie im Marillengarten und entziinden unzihlige
Frostkerzen. Das soll verhindern, dass die Bliiten erfrieren.
Drei Nichte hintereinander tun sie das, hoffen auf den Erfolg.
Wer will denn schon auf Dockners Bier, Nektar, Marmelade,
Chutney oder Senfscauce aus der Marille verzichten? Oder
auf Marillenknédel und Marillenkuchen, die im Juli beim

Heurigen in der Sektmanufaktur serviert werden?

Die Trauben fiir diesen sortentypischen Riesling
stammen aus einer Selektion der besten Rieden und
Weingirten aus unserer Grofllage Géttweiger Berg. In der
Nase intensive Primarfrucht nach Bliiten und Steinobst.
Sehr einladendes Bukett. Am Gaumen saftige Frucht nach
reifen Pfirsichen. Ein echter Riesling-Klassiker aus dem
Hause Dockner mit schénem trinkanimierendem Stil.

Ein typischer Riesling aus der Weinstadt Krems.

Sehr sortencharakteristische und fruchtintensive Nase;
erinnert zart an Pfirsich und Marille. Am Gaumen schéne
Riesling-Priméarfrucht, elegantes Siure-Fruchtzucker
Spiel. Sehr harmonischer und trinkanimierender Stil.

Die Trauben stammen aus der Further Toplage
Gottschelle, welche eine der bekanntesten und besten
Lagen im sudlichen Kremstal ist. In der Nase reife
Steinobstfrucht und feiner Bliitenhonig, dahinter
zarte mineralische Nuancen. Am Gaumen volle, saftige
Steinobstfrucht. Schmelzig im Abgang, sehr intensiv
und langanhaltend. Ist bereits gut antrinkbar, hat aber
auch noch tolles Entwicklungspotenzial. Ein Riesling-
Prachtexemplar.




Winzerbrunch 2020

»Der besondere Sonntag*
von 11:00-16:00 Uhr

Termine 2020

10. Mai
7. Juni
5. Juli
6. September
4. Oktober
8. November
13. Dezember

Preis pro Person € 84,—
Reservierung unbedingt erforderlich.

Termine 2020

Heurigentermine Veranstaltungen
MI-SA ab 15:00 Uhr gesftnet « SO, MO & DI Ruhetag
Weinfriihlingsmenii
Stammhaus Hébenbach 17. Mai « 24. Mai 2020
6.-23. Mai + 9.-26. September + 12.-28. November 2020 €49,— / Person
Frauengrundkeller/ Sektmanufaktur Sommermenii in unserer Sektmanufaktur
17.-27. Juni 2020 « 8.-18. Juli 2020 21. Juni« 28. Juni « 12. Juli « 19. Juli 2020

€49, / Person
Weinverkauf ab Hof
MO-SA von 9:00 bis 12:00 Uhr & von 13:00 bis 18:00 Uhr Hobenbacher Kellergassenfest
(weitere Informationen unter: www.dockner.at) 24.-26. Juli 2020

,Anderungen aufgrund der aktuellen Situation vorbehalten.

Tag der offenen Kellertiir
Durch das Corona Virus ist die momentane Situation fir 31. Juli, 1. und 2. August 2020

uns alle nicht einfach. Trotzdem méchten wir euch ein

sehr attraktives Angebot machen: Wir liefern unseren Tag des ésterreichischen Sekts

Wein zu euch frei Haus. Zusitzlich bekommt jeder 25. Oktober 2020 « Frauengrundkeller/Sektmanufaktur
Privatkunde fir den nichsten Einkauf einen Gutschein
von 10% vom Rechnungsbetrag. Diese Aktion ist giltig
bis 30.4.2020

ABSENDER
Winzerhof Fam. Dockner GmbH

Ortsstrafle 30 | A-3508 Hébenbach
Tel: 02736 / 7262 | winzerhof@dockner.at
www.dockner.at




