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Unsere Ernte 2010

Am 2. November haben wir unsere heurige Weinernte 
abgeschlossen. Mit der Qualität der Trauben sind wir 
sehr zufrieden, leider sind die Erntemengen sehr klein 
gewesen, besonders bei der Rebsorte Grüner Veltli-
ner - 50 %  Ertrag, beim Riesling sowie allen anderen 
Weißwein- und Rotweinsorten - 30 % Ertrag.

Heuer haben wir auch erstmalig mit unserer neuen 
technisch voll ausgereiften Lesemaschine geerntet. 

Die Lesemaschine hat sehr viele Vorteile: Wir können 
viel länger zuwarten um den idealen Lesezeitpunkt zu 
erreichen. Außerdem werden auf dem neuen Sortier-
band die einzelnen Beeren nach ihrer Qualität  geprüft 
und sortiert. Das perfekte Lesegut kommt viel schnel-
ler in das Preßhaus, wo es sofort verarbeitet wird.  
Wir sind von dieser neuen Errungenschaft voll be- 
geistert.
70 % der Rebflächen haben wir mit der Lesemaschine 
geerntet und 30 % mit der traditonellen Handlese. 
( besonders auf den Steillagen )

Durch die kleine Ernte sind wir mit dem neuen Jahr-
gang 2010 gezwungen, eine Preiserhöhung von ca. 
10 % bei unseren Flaschenweinen 0,75 lt  durchzu-
führen. Die Preise für unseren 1 lt Grüner Veltliner u.  
1 lt Zweigelt haben wir bereits am 1. November um  
15 % erhöht. Beide Weine kosten ab sofort Euro 3,50  
für unsere Privatkunden ab Hof. Das ergibt eine Preis-
erhöhung von ca. 15 % die wir auch durch die Umstel-
lung vom Landwein auf österr. Qualitätswein recht-
fertigen. Nicht nur die kleine Erntemenge sondern 
ab sofort die kontrollierte höhere Qualität mit staatl. 
Prüfnummer ergeben diese Preiserhöung.

Tolle Trauben, aber leider nur wenige

Unser Weingarten-Team bei der Handlese

Kellermeister Josef Dockner freut sich über das tolle Traubenmaterial

Die Handlese auf unserer Toplage Furthner OberfeldUnsere neue computergesteuerte  
Lesemaschine

Rot/weiß/rot Banderole ist 
österr. Qualitätswein

Tolle Traubenqualität

Jause in unserer Weingartenhütte
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Grüner Veltliner 
Göttweiger Berg 2010 Der junge dock: ist da

Der junge dock 2010 ist ein frisch-fruchtiger 
Weißwein-Cuveè aus den wichtigsten Sorten 
vom Göttweiger Berg: Großteils aus Grü-
ner Veltliner, ein Touch Riesling und Gelber 
Muskateller machen ihn zu einem herrlichen 
Aromaerlebnis. Ein gelungener erster Ein-
druck vom Jahrgang 2010!

Auch unser Grüner Veltliner Göttweiger Berg 
2010 ist bereits in Flaschen gefüllt. Ein sehr 
fruchtiger, pfeffriger u. würziger Veltliner, 
der in seiner Frische und  Bekömmlichkeit 
besticht. Unser Grüner Veltliner Göttweiger 
Berg 2010 hat auch ein neues Etikett und so-
mit sind alle Flaschenetiketten auf das neue 
Dockner Design umgestellt.

EUR 
5.50

EUR 
5.50

Unser Jungwein 2010 Der leichte Veltliner

SALON: Österreich Sieger

dock: Göttweig 2010
85% Grüner Veltliner
10% Riesling
5% Gelber Muskateller
Großlage Göttweiger Berg
Ernte: 27.- 30. Sept.2010
Alc. 11,5 % Vol  - 7,2 %° Säure 
trocken
Preis ab Hof: Euro 5,50

        dock: 	          Göttweiger Berg	 	 	     DAC-u.Lagenweine     	       Reserve Weine 

Grüner Veltliner	
Göttweig Berg 2010

100% Grüner Veltliner
Großlage Göttweiger Berg
Ernte: 5.-10. Okt. 2010
Alc. 11,5 % Vol  - 7,1 %° Säure 
trocken
Preis ab Hof: Euro 5,50



Weihnachtsgeschenk 2010

Wir haben uns für unsere Kunden zum bevorstehenden 
Weihnachtsfest ein besonderes Geschenk ausgedacht:  
Die neue und erste Wachau-Combo CD. Diese CD wer- 
den wir vor Weihnachten an alle unsere Kunden ver- 
senden. 

Die Wachau Combo wurde vor 40 Jahren in Krems ge-
gründet. Bereits vor der Gründung spielten die Musiker 
in verschiedenen Formationen. Am längsten mit der Mu-
sik verbunden ist unser Akkordeonist. Er war 25 Jahre 
davor Gründungsmitglied der legendären "Wachauer 
Buam" unter Kurt Friedrich. Der Sohn des damaligen 
Orchesterchefs, Wolfgang Friedrich ist jüngstes Mitglied 
der "Wachau Combo" und spielt auf dieser CD den Kon-
trabass. Wolfgang Friedrich ist auch bekannt als Klari-
nettist in seiner "New Orleans Dixielandband". Hermann 
Schaupp (Gesang) ist mit 71 Jahren der drittjüngste nach 
Karl Waltersdorfer (77) auf der Gitarre und Charly Mann 
(81) am Keyboard  und an der Harmonika.

Die Wachau-Combo ist seit 40 Jahren eine tolle Unter-
haltungsband, die bei uns im Winzerhof jedes Jahr auch 
am Tag der offenen Kellertür aufspielt. Mit ihrer Musik 
haben wir schon viele schöne Stunden verbracht und die 
Erstpräsentation dieser CD findet am Samstag 4. Dezem-
ber 2010 in unserem Heurigenlokal von 19.00 - 24.00 
Uhr statt. 

Auch unser Weihnachtsmarkt findet wieder am 1. Wo-
chenende im Dezember (4.12. und 5.12.) statt. Besuchen 
Sie unseren Weihnachtsmarkt, wo wir Ihnen auch schöne 
Weihnachtsgeschenke präsentieren und wo Sie die Mög-
lichkeit haben, alle Weine im Keller zu verkosten.

Die erste CD mit der Wachau Combo
Wachau Combo: "Meine Freunderl und Bekannten"	
Live am 4. Dez. 2010, 19.00 bis 24.00 Uhr im Heurigenlokal 

Winterlandschaft

Prof. Wolfgang Friedrich

Sepp Dockner und die Wachau-Combo 
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Unsere liebe Gudrun wird wieder bei unserem nächsten Heurigenter-
min 17. Nov. - 5 Dez. 2010 für Sie das perfekte Martini Gansl braten. 
Besuchen Sie uns im Heurigenlokal und lassen Sie sich verwöhnen. Das 
Gansl wird immer ganz frisch gebraten und daher bitten wir um telefo-
nische Vorbestellung : 02736-7262
Auch viele andere Schmankerl hat Gudrun für euch vorbereitet.

ACHTUNG.: Am Donnerstag dem 25. November ist unser Heuri-
genlokal wegen der Weintaufe 2010 geschlossen! Bei der Wein-
taufe gibt es nur Einlass für geladene Gäste. 

Nächsten Heurigentermin: 17. Nov. - 5. Dez. 2010

Öffnungszeiten:  MITTWOCH - FREITAG ab  15.00 Uhr
	  SAMSTAG u. SONNTAG ab 10.00 Uhr

Weihnachtsmarkt: 4.Dez. - 5. Dez. 2010, 10.00-20.00 Uhr
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Gansl-Essen bei Gudrun

Winzerhof Fam. Dockner GmbH
Ortsstraße 30   
A-3508 Höbenbach   
Tel:   02736 / 7262
winzerhof@dockner.at
www.dockner.at 

ABSENDER

Martini Gansl mit Rotkraut und Kartoffelknödel

Heurigenwirtin


